
Der Berghof Rabel
Tradition trifft Erfindergeist

Umrahmt von Streuobstwiesen liegt der Berghof Rabel
zwischen der Burg Teck und dem Freilichtmuseum
Beuren, am Rande des Herzogstädtchens Owen inmitten
des schwäbischen Streuobstparadieses. 

Die langjährige Tradition des Destillierens führt Thomas
Rabel mit Findergeist und besonderem Gespür für die
wahrhaft “kostbaren” Geschenke der Natur fort.

Schmecken Sie das Aroma heimischer Obstsorten, wild
wachsender Beeren und Blüten, festgehalten in Marmeladen,
Säften, Destillaten, Frucht- & Wildbeerenweinen und dem
OWEN Whisky. Jeder Tropfen des goldenen Destillats ist
ein konserviertes Stück Heimat, das wir exklusiv für
unsere Kunden abfüllen.

OWEN Whisky Marmelade

ZUTATEN
OWEN Whisky-Likör, Orange, Honig

CHARAKTERISTIK & GESCHMACK
Die Marmelade hat, wie auch der  OWEN-
Whisky, eine zarte Bernsteinfarbe mit feinen
Noten von Zitrusfrüchten, Honig, Vanille und
Karamell

OWEN Whisky Malz

ZUTATEN
Gemälzte, goldfarbene oberschwäbische
Gerste mit natürlichem Spelz, 
karamellisierter Zucker

ALKOHOL
Alkoholfrei

CHARAKTERISTIK & GESCHMACK
Ungewöhnlicher Knabber Snack zum
Whisky, nussig, malzig und Karamell

Hergestellt aus einer 
Grundzutat des OWEN 
Single Grain Whisky

Fam. Thomas Rabel  Berghof  73277 Owen  
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Der Berghof Rabel destilliert seit über einem halben Jahrhundert edelste Tropfen und ist eine

der ersten Destillerien, die echten schwäbischen Whisky herstellen. Er liegt zwischen der Burg

Teck und der Bassgeige am Rande des Herzogstädtchens Owen (ausgesprochen Auen) direkt

am Tor des von der UNESCO anerkannten Biosphärengebiets "Schwäbische Alb". 

Unser Whisky wird mit biologisch wertvollem Albdinkel oder Albweizen aus der Region und

frischem Quellwasser vom schwäbischen Karststeingebirge - in Fässern aus deutscher Eiche -

mit viel Herzblut und Leidenschaft hergestellt. Nur so bekommt unser Whisky seinen typischen

Geschmack: „Rauhe Schale - weicher Kern“ - ein echter Schwabe eben!

Albdinkel  Whisky
OWEN
Albdinkel  Whisky

ZUTATEN
100 %  Bio Albdinkel aus dem Biosphären-
gebiet schwäbische Alb, klares Wasser vom
schwäbischen Karststeingebirge

FASSLAGERUNG
5 Jahre

FASSTYP
Deutsche Kalkeiche, mittlere Toastung, 
Erstbelegung (Barrique-Größe), 
Finish in der Weißeiche, Zweitbelegung

ALKOHOL
55 % Vol. Fassstärke, 
43 % Vol. Flaschenstärke

CHARAKTERISTIK
Sehr mild, weich, warm, vollmundig,  
angenehm im Abgang

FARBE
Bernstein

NASE
Warm, weich, sanft, mild, trotzdem
ausdrucksvoll, Eiche und Nüsse

GESCHMACK
Vielschichtig, geschmeidige und weiche
Struktur, Honig- und Karamellnoten,
Anklang von Vanille und Schokolade

NACHKLANG
Weich, mild, schöne und  anhaltende Länge,
viel Schokolade am Ende

Honig-Whisky-Likör

Single Grain  Whisky
OWEN
Single Grain  Whisky

ZUTATEN
85 % Weizen, 15% gemälzte Gerste, klares 
Wasser vom schwäbischen Karststeingebirge

FASSLAGERUNG
7 Jahre

FASSTYP
Deutsche Kalkeiche, mittlere Toastung , 
Erstbelegung  (Barrique-Größe) 

ALKOHOL
55 % Vol. Fassstärke
40 % Vol. Flaschenstärke

CHARAKTERISTIK
Klassisch, kräftig, angenehm im Abgang
mit typischen Aromen der schwäbischen Alb

FARBE
Kräftiges Bernstein

NASE
Kraftvoll, Heu, Malz und Eiche

GESCHMACK
Breit, fest, zartbitter, angenehme Würze, Eiche

NACHKLANG

Anhaltende Länge, Eiche

OWEN
Honig-Whisky-Likör

ZUTATEN
85 % Weizen, 15% gemälzte Gerste, Honig,
Klares Wasser vom schwäbischen Karst-
steingebirge

FASSLAGERUNG
7 Jahre

FASSTYP
Deutsche Kalkeiche, mittlere Toastung, 
Erstbelegung (Barrique-Größe)

ALKOHOL
30 % Vol. Fassstärke, 

CHARAKTERISTIK
Mittelschwerer Likör mit  30% Vol., starke
Honig-, Karamell- und Vanillenoten, Eiche

FARBE
Kräftiges Bernstein
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